DONER
GRUBU

YAPRAK DONERLER
-%100 Yaprak Doner

KARISIK DONERLER
-%80 Yaprak - %20 Kiyma
-%60 Yaprak - %40 Kiyma

KIYMA DONERLER

-%35 Yaprak - %65 Kiyma
-%20 Yaprak - %80 Kiyma
-%10 Yaprak - %90 Kiyma

SUCUK DONER
-%100 Sucuk Doner

Dana But Dana But Dana But Dana But
Yaprak Doner Karisik Déner Karisik Déner Karisik Doner

gl %100 Yaprak Urain Adr: %60 Yaprak Undn Ack zﬁ’zg Kf‘y‘:;ik Urain Ad: %20 Yaprak

h, Y 0
Raf Omri: 6 ay . oL °6A>:)(/) Kiyma Raf Omril: 6.2y LS éaaSS Kiyma
& ELE Min 6kg - 100kg Adet Agirlig: Min 6kg - 100kg Qaetagle: Min 6kg - 100kg Adet Agirlig: Min 6kg - 100kg
Saklama Kosullarr; Saklama Kosullarr;
-18%°% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir. -18° de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.

-Tuketimden bir giin 6nce +4°% de ¢6zulmeye birakilmaldir. -Tuketimden bir giin 6nce +4% de ¢6zilmeye birakiimalhdir.




Dana But Sucuk Doner
Kiyma Doner

Lok [/ I/
DONER

C

DANA
Urdin Ad: of‘gg ;aprak Urin Adt: %100 Sucuk Daner "
i g I ikbal Déner

Raf Omvru.v 6 ay Raf Omru: 6 ay - . . .
Adet Aglrllgl: Min 6kg 3 100kg Adet Ag|r||g|: Min 6kg _ 100'(9 UFEtIm SU reci

_ Ozenle secilmis olan etlerimiz veteriner hekim nezaretinde uzman kasaplarimiz tarafindan parcalanmakta, traslanmakta
S1a£ar§a6|<°§ﬂlalr" A, PR N ve sinirlerinden ayrilmaktadir.Sinirlerinden ayrilmis etler, et acma Unitesinde istenilen ézelliklerde yaprak haline getirilir.
Bl Sl A s e LB 2 I SSL SO Acilmis yapraklar 6zel soslarla terbiyelenerek sise takilir. -40° de soklanarak -18°c de stoklanir.

-Tuketimden bir gun 6nce +4°% de ¢6zulmeye birakilmalhdir.




Pismis

Yaprak Déner

Pismis

Karisik Déner

Pismis

Kiyma Doner

Urdin Adi;

Raf Omr:

Adet Agirhigi:
Koli ici Adet:
Koli Agirhg:

Saklama Kosullarr;

-18°% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.

%100 Yaprak

6 ay
3000 g
4 adet
12000 g

Urdn Adi;

Raf Omr:

Adet Agirhg:
Koli ici Adet:
Koli Agirhg::

-Tuketimden bir gun 6énce +4°% de ¢6ztlmeye birakilmahdir.

%60 Yaprak
%40 Kiyma
6 ay

3000 g

4 adet
12000 g

Urdn Ad:

Raf Omru:

Adet Agirhgr:
Koli I¢i Adet:

Koli Agirhig::

%10 Yaprak
%90 Kiyma
6 ay

3000 g

4 adet
12000 g

——
B |kbal Pismis Doner
= Uretim Sureci

Ozel recete ile hazirlanmis ikbal Dénerler otomatik déner ocaklarinda paketlenmeye uygun isi ve lezzete ulasana kadar
pisirilir.Kesilen donerler +4°c'de dinlendirilmeye alinarak bekletilir.Daha sonra 3.000g lik paketlere yerlestirilerek -40°c
dolaplarda soklanarak -18°c dolaplarda stoklanir.



Donuk
Inegdl Kofte

Donuk
Tekirdag Kofte

Donuk
Madalyon Koéfte

KOFTE
GRUBU

ET KOFTELER
-Madalyon Ko6fte
-inegol Kofte
-Tekirdag Kofte
-Burger Kofte

SUCUK KOFTELER : )
-Sucuk Kofte fi’ﬂﬂﬂ I/ﬂﬂg
-Sucuk Burger Kofte
Urdn Adr: Madalyon Kafte Urtin Adt: Tekirdag Kofte Uriin Adr: Ingedl Kifte
Raf Omru: 6 ay Raf Omru: 6 Omri
o . ay Raf Omru:
Adgp Aglrhgl.. 30g Adet Agirhig: 19 g Adet Ag#hgl: =
Kolilgi Ad,eF' 84 adet Koli I¢i Adet: 132 adet Koli ici Adet: r
Koli Agirhg: 2500 g Koli Agirhigi: 2500 g Koli Agirhg: ;%Oadet
) g

Saklama Kosullari;

-18% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.
-TUketimden bir guin 6nce +4°c de ¢6zulmeye birakilmahdir.




Donuk Donuk Donuk
Et Burger Sucuk Kofte Sucuk Burger

%100 %100 %100
DANA DANA DANA
Urlin Adr: Hamburger Urin Adt: Sucuk Kofte Uriin Adt: Sucuk Burger
Raf Omru: 6 ay Raf Omrii: S
By, : 6 ay Raf Omru: 6 ay
Adet ABITIET: 90g-45g Adet AZirlig:: 30¢ Adet Agirhig: 90g-45¢
Koli Igi Ad?'f- 55 adet - 111 adet Koli I¢i Adet: 83 adet Koli i¢i Adet: 55 adet - 111 adet
Koli Agirhg:: 5000 g Koli Agirhgi: 2500 g Koli Agirhig: 5000 g

Saklama Kosullari;
-18% de 6 ay dolaplarda muhafaza edilebilir.
-Tuketimden bir giin 6nce +4°% de ¢6zulmeye birakiimahdir.




